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Onanediim

250 gham heembeter
250 gham suiker
2 2o il
375 gham bleem

Bereidimg,

meorkenh im de Roekkant.

~ Veeg suiker em namilleswiker tee em memg geed, desn.

~ Memg, blsem em aout endesh tot eem stemig deeg entstaat.

wu koud..

~ dmijd, het deeg Un plakies vam emgeneer 2 mm dik en Leg s eem bakplaat.

~ Bak U eem mesmenwavmde eem e 175 ghademn geduwrende 15-20 mimuten, tet de
~Laat welledig afkeeler.

Kekosmakhenen

Onanediim

3 ebwmitten

150 gham suifen

150 ghaum geraspte Reles.

Remde eblaten 4-5 om (eet papien) of fnige Later
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Boroidi

~ dpatel de kekes e nesrpichtig desrfeer.

~ Leg de eblaten ep eem bakplaat.

~ dchep o elhe eblaat eem fheime hoop uam het Rekosmengsel.

~ Dk niet plat; 3o megem Aun wervm heuder.

~ Bak im eem wsemerwamde enemn s 175 ghaden gedurende 10-12 mimuten.

~®e makremen meetem ekt blijuemn en slechts yacht fleurnemn aam de bovenkant.

AmardelRoekjen
oot ol

250 gham heembeter (3acht)

250 gham suiker

1 3akje mamiklesuifer

V2 tet 1 theeleped mamille-entract

1 heed eh

3 elerdesiens

500 ghasm bloem

1 mespuntie bakpeeder

Eem smufie gout

Marsespeir, amandelen em/sf metem

Bereidimg,

~ Veeg het el tee em daavna de elendesiens, Eém uesh éénm.

~ Memg ustig em neeg de namille tee.

~ Memg bloem., bakpeeder em gout em weeg dit geleidelijf toe aam het
botermengsel.

~ Memg tet eem samenbangend deeg.

~ Werk de metemn em/ef marsepein erdesh.

~ Vovm eem hak, namn bet deeg e Laat dege mimaters éém uwn ustem in de
koelkast.

~ Rel uwit of nervm fheime helleties em druk dege Ucht plat.
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@)
@)
@)
@)
@)
@)
@)
@)
@)
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~ feg evemtueed eem amamded, hemensp.
~ Bak imn eem suem wam 175 ghademn gedurende 12-15 mimuten.
~ Zaat Uikt wam ke blijern.

Tip:
| Oe koekjes aijm de nelgemde dag beter uam smaak.

Meelmariamtenry (aeals Oma, 3e
toepaste)

* dpeltmeel, kam éém e éém werden
teemsegen.

* Hakg bloem em Aalp amamdelmeed,

geeft eem gachten, Nijker deeg; goed:
Reelem.

* Gluterwnig: 400 gham gluternije
£Loemm em 100 grham awmandelmeel,
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