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Lavendel CICoe@’es

Wat heb je nocfig:

O 300 gram bloem

O 200 gram boter

O 125 gram basterd suiker
O 1 klein ei

O een snufje zout

O 1 zakje vanillesuiker

O 1 cg@estreﬁen [e}oef (avendelbloemen

Hoe maak je het:

1. Zeef de bloem en werk er zo snel moge[fjlé met koele handen de suiker en kleine
stuléjes boter door.

2. Voeg ei, zout, vanillesuiker en lavendelbloemen toe en kneed het mengse( tot een
samenﬁangend’e d'eegﬁa[

3. Leg het d'eeg een ﬁag[ uur in de koelkast.

4. Rol het cfeeg uit tot een [ajo van een halve centimeter dikte en steek er met een
Jaassend' vormpije ﬁoe@'es uit.

5. Leg de Eoeﬁjes op een [icht beboterde Ea@ﬂfaat en bak ze 20 minuten op 160
gmcfen

T ?ps:

Voeg wat citroensa}o aan ﬁet déeg toe.
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